MENU

CHLEBEM | MASLEM
With bread and butter
Wybér domowego pieczywa i masta.  Selection of homemade bread and butter.

A LA CARTE
PRZYSTAWKI STARTERS:

WOt & SZPARAGI  OX & ASPARAGUS 397t

Domowe pastrami, zielone szparagi, lody z grillowanych biatych szparagow z biatq czekoladg, ostry
miodowy sos z gorczycq.

Homemade pastrami, green asparagus, ice cream with grilled white asparagus with white chocolate,
spicy honey sauce with mustard seeds.

EMPANADA & GHOST PEPPER 357t

Chrupigca empanada, boudin noir, szara reneta stodko-kwasna, pikantny majonez chili z kolendrg,
Naga Jolokia (ghost pepper) z gorzkq, madagaskarskq czekoladgq i wisniami.

Crunchy empanada, boudin noir, sweet-sour “Reneta” apple, spicy chili mayonnaise with coriander,
Naga Jolokia (ghost pepper) with bitter, Madagascar chocolate and cherries.

ZURBURGER 327t

Zur na 19letnim zakwasie chlebowym, , butka” duchesse, zéttko confit, domowa biata kietbasa
wedzona bukiem i olchq, czosnek niedZwiedzi.

Nineteen years old sourdough rye soup, ducheese “bun”, egg yolk confit, homemade oak and alder
smoked sausage, wild garlic.

TATAR & CHIMICHURRI 497t

Tatar wofowy, majonez wasabi, chimichurri, Z6ftko confit z gorczycq, czerwona cebula, piklowana
ostra papryka, chrupigce kapary, smazone chrupki z chleba na zakwasie.

Beef tartare, chimichurri, wasabi mayonnaise, red onion, pickled pepper, egg yolk with mustard seeds,
crispy capers, sourdough herbal crisps.

PRZEGRZEBKI  SCALLOPS 497t

Przegrzebki, chfodny krem ziemniaczano-porowy ,,vichyssoise” , cytrusowy créeme fraiche z
atramentem katamarnicy, kawior z pstrqga, chrupigcy por.

Scallops, cold potato and leek cream "vichyssoise", citrus créme fraiche with squid ink, trout caviar,
crunchy leek.

Przy obstudze grupy od 5 osob, doliczamy do rachunku optate serwisowq w wysokosci 12,5%.
When handling a group of 5 people or more, prices are subject to 12,5% service charge.



DANIA GROWNE MAIN COURSES:

TROC FIORDOWA FJORD SEA TROUT 797t

Troc¢ fiordowa, krem z biatych warzyw z mastem homarowym, sos winno-chrzanowy, chutney
cytrynowy.

Fjord sea trout, white vegetable cream with lobster butter, wine and horseradish sauce, lemon
chutney.

KACZOR & BURAK DRAKE & BEETROOT 757t

Udo kaczora confit, sos z wina i wedzonych sliwek, krem z pieczonych burakow z habanero, kluski na
zakwasie.
Leg of duck confit, wine and smoked plums sauce, cream of roasted beets with habanero, sour dough.

PROSIAK & PAN CON TOMATE PIG & PAN CON TOMATE 757t

Pieczona w glazurze jabtkowo-korzennej golonka z prosiaka, grillowania pajda naszego kultowego
chleba na zakwasie z pomidorami, ziotami i czosnkiem, domowy ogdérek matosolny.

Baked in apple and spicy glaze knuckle of pig, our iconic grilled sourdough bread with tomatoes, herbs
and garlic, home-made fresh pickled cucumber.

JAGNIE LAMB 797t

Biodrowka jagnieca, kluski slgskie, burak, pommes allumettes, czarny sezam, sos jatowcowy.
Lamb loin, “kluski slgskie”, beetroot, pommes allumettes, black sesame, juniper sauce.

DESERY DESSERTS:

RABARBAR & RABARBAR
29 7t
Rabarbarowe semifreddo, palona beza wtoska, lody sernikowe, rabarbar pieczony w syropie
korzennym.
Rhubarb semifreddo, Italian meringue, cheesecake ice cream, roasted rhubarb with spicy syrup.
CZEKOLADA & WISNIA  CHOCOLATE & CHERRY 297t

Czekolada, chleb, miéd, wisnia, migdaty.
Chocolate, bread, honey, cherry, almonds.

Przy obstudze grupy od 5 osob, doliczamy do rachunku optate serwisowq w wysokosci 12,5%.
When handling a group of 5 people or more, prices are subject to 12,5% service charge.



Przy obstudze grupy od 5 osob, doliczamy do rachunku optate serwisowq w wysokosci 12,5%.
When handling a group of 5 people or more, prices are subject to 12,5% service charge.



MENU DEGUSTACYINE
TASTING MENU:

MENU DEGUSTACYINE (6 DAN) 249zt
TASTING MENU (6 COURSES)

PRZEGRZEBKI SCALLOPS

TATAR & CHIMICHURRI

WOt & SZPARAGI OX & ASPARAGUS

TROC FIORDOWA  FJORD SEA TROUT

PROSIAK & PAN CON TOMATE PIG & PAN CON TOMATE

RABARBAR & RABARBAR RHUBARB & RHUBARB lub/or CZEKOLADA & WISNIA CHOCOLATE & CHERRY

ZESTAW WIN WYBRANYCH DO MENU DEGUSTACYJNEGO (6 DAN) 1392t
SET OF WINES SELECTED TO TASTING MENU (6 COURSES)

Dodatkowa porcja chleba i masta na osobe Extra bread and butter per person 9zt

Przy obstudze grupy od 5 osob, doliczamy do rachunku optate serwisowq w wysokosci 12,5%.
When handling a group of 5 people or more, prices are subject to 12,5% service charge.



NAPOJE DRINKS

GORACE HoOT:

ESPRESSO

ESPRESSO DOPPIO

AMERICANO

CAPPUCINO

LATTE/ ICED LATTE

HERBATA TEA ‘Sirocco’ —Zapytaj o dostepne smaki. Ask for the selection of flavors

ZIMNE coLD:

ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO 0,25L

ACQUA PANNA / SAN PELLEGRINO 0,75L

KINGA PIENINSKA 0,3L

KINGA PIENINSKA 0,7L

COKE / COKE ZERO / SPRITE / TONIC 0,2L

FEVER-TREE TONIC WATER / COLA 0,2 L

DOMOWA LEMONIADA HOMEMADE LEMONADE

ALMDUDLER 0,35L

SOK WYCISKANY FRESHLY SQUEEZED JUICE (pomarancza/grejpfrut orange/grapefruit) 0.3L
SOK TEOCZONY ORGANIC JUICE LA KOGUTA (rézne smaki/different flavors)

Przy obstudze grupy od 5 osob, doliczamy do rachunku optate serwisowq w wysokosci 12,5%.
When handling a group of 5 people or more, prices are subject to 12,5% service charge.
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